
Program:

8 - 9 óra:  A kolbász- és hurkatöltő versenyre 
jelentkezett csapatok regisztrálása, hely 
elfoglalása.

9 órától:  Reggeli - hagymás vér

9.30 óra: A verseny megnyitója, alapanyag kiosztása, 
töltés.

Közben száraz vékony és vastag kolbász, fogópálinka, 
édes és sós sütemény zsűriztetése.

A nevezéshez kérünk 1 szál vékony vagy vastag szárazkol-
bászt,  0,2 liter fogópálinkát és 2 db süteményt leadni a 
zsűrinek.

12 órától: Ebéd, toroskáposzta, sült hurka, sült kolbász

13 órától: Hagyományőrző és művészeti közösségek 
műsora

14 óra: Sztárvendég Nótár Mary

15 óra: Eredményhirdetés, díjkiosztás

A zsűri elnöke: Erdős Hanna cukrász világbajnok

16-18-ig: tombolasorsolás, zenés mulatozás a Csík - Molnár 
Trió közreműködésével.

A BELÉPÉS INGYENES.
BÜFÉ egész nap rendelkezésre áll.

A reggelire és az ebédre elkészült ételek kedvező áron 
megvásárolhatók.

Tombola ajándékot szívesen elfogadunk!

MeghívóMeghívóMeghívó

SÁ ZB - L ÉO S K H LI U ÁD R VIL K TA ZÖ ST EÖF F L ŐTL
A  TR FA Ű M     

2019.

IX. ALFÖLDI KOLBÁSZ- ÉS 
HURKATÖLTŐ FESZTIVÁL MARTFŰ

2019. 03. 09. szombat, 9.00 - 19.00 óra, 
MARTFŰ Városi Sportcsarnok

VERSENYKIÍRÁS

Verseny: Hagyományos házi kolbász és hurka elkészítése
               5 kg húsból és 3 kg hurka alapanyagból

 
Húsfeldolgozás, disznótoros készítmények:
- kolbász
- hurka
-     száraz vékony- és vastagkolbász
- fogópálinka
- édes- és sós sütemény verseny

Versenyfeltételek:

- Nevezési díj: 15.000,- Ft/csapat

- A nevezési díjat 2019. 03. 01-ig, mely időpont egyben a 
nevezés határideje is, a Martfű Városi Művelődési 
Központ és Könyvtár 10700309-67021879-51100005 
számlaszámára kell átutalni „Martfűi Kolbász- és 
Hurkatöltő Fesztivál” ill. csapatnév feltüntetésével.

2019-ben kilencedik alkalommal várja vendégeit a 
kolbász- és hurkatöltő verseny, Martfű Város Önkormány-
zata rendezésében és Pásztor Lajos vállalkozó szerve-
zésével.

A megvalósításban részt vesznek Martfű Város Önkormány-
zatának intézményei. A rendezvény helyszíne a Martfű 
Városi Sportcsarnok, ahol hagyományos disznótort kísérő 
ételek - hagymás vér, toroskáposzta, sült hurka, sült kolbász  
fogadja a vendégeket. A rendezvény ideje alatt kézműves 
kirakodó vásár látogatható.

A gasztronómiai rendezvény célja az alföldi hagyo-
mányok ápolása, hagyományőrző programok szervezése, a 
helyi gasztronómiai specialitások népszerűsítése. 

A rendezvénnyel kapcsolatos kérdéseket, kéréseket az 
alábbi telefonszámon, ill. e-mail címen megteheti minden 
tisztelt érdeklődő.

Martfű Városi Művelődési Központ és Könyvtár
06 56/450-146 E-mail: muvk@martfu.hu, 

Pásztor Lajos

06 30/960-2845 E-mail: klasszis1960kft@gmail.com

Info: www.martfumuvhaz.hu www.martfu.hu

            Dr. Papp Antal                                 Pásztor Lajos
Martfű Város polgármestere                         vállalkozó
                  rendező                                      szervező
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